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B Trancheur intelligent par jet d’eau — Portio Jet A

Plus en détails

B Module comprenant 2 stations de jet d’eau haute B Scan des produits en 3D par numérisation avec 3 W Logiciel d’optimisation permettant le choix du
pression (extension possible jusqu’a 3 modules) caméras placées a 120° (scan a 360°) patron de découpe le plus adapté

B Technique de tranchage par jet d’eau 100% hygiénique B Cubes de poulet aprés découpe
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B Trancheur Portio Jet 2 évolutif et modifiable
jusqu‘au Portio Jet 8
Par assemblage du module de base et 3 nouvelles
stations de tranchage

Données techniques

Patrons de découpe

B Portions de cuisses de poulet

B Tranchage des filets de poulet

Applications et capacités

Type de viande Matiéres premieres Applications

Cubes 15 g > 500 >1 000 >1500 >2 000

Filets =250 g Cubes30g >1000 >2 000 >3 000 >4 000
Batonnets 45 g >1500 >3 000 >4 500 >6 000

Haut de cuisse désossé = 120 g* Galette / steak 85 g > 1000 >2 000 >3 000 >4 000
Cuisse entiére désossée = 220 g* Cubes /BLK20 g >700 > 1400 >2100 >2 800

*Avec pompe de 6000 bars en option
Les spécifications dépendent des caractéristiques du produit. Contactez notre équipe commerciale pour connaitre le rendement et la capacité de votre application

Spécifications techniques

Pression Consom- . . : Vitesse du : Largeur du Dimensions (mm .
. Programmes . Puissance Alimentation Station de g Poids
Modeles max. mation

o convoyeur convoyeur
utilisables 4 v

(bar) deau (I/h) (kw) électrique (mm/s) tranchage (mm) (%)

Portio Jet 2 200 “ 4 % 400 VAC + 2 4550 1500

Portio Jet 4 St‘;"gggd : 400 N+ PE 63A 4 6000 2000
299 En option : 50-450 600 1657 2031

Portio Jet 6 6000 600 " 3% A00VAC+ 6 7450 2500

Portio Jet 8 800 N+ PE 1254 8 8900 3000
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